MENU I

CENA 310 ZE/OS WESELA W SOBOTE

PRZYWITANIE:
CHLEB Z SOLA
SZAMPAN ( WINO MUSUJACE ) (0,7 ) 100 ML/OS

DANIE GEOWNE:
ROSOL Z MAKARONEM
MIESA (2,5 PORCJI/OS -250 G ) 3 POZYCJE DO WYBORU:
FILET DROBIOWY W SOSIE MIODOWO-MUSZTARDOWYM
KARKOWKA Z SOSEM PIECZENIOWYM
DE VOLAILLE Z MASEEM
PIERS KURCZAKA Z WARZYWAMI [ SEREM ZAPIEKANA
STEK Z CEBULKA
ZIEMNIAKI, KLUSKI SLASKIE ,FRYTKI — SOS PIECZENIOWY (2 POZYCJE DO WYBORU
-100G/100 G)
BUKIET SUROWEK (3 DO WYBORU- 2 SUROWKI ZIMNE , | GORACA ) -50 G/50 G
ZIMNE: KAPUSTA PEKINSKA ,KAPUSTA BIALA, MARCHEW Z JABLKIEM , SELEROWA
7Z RODZYNKAMI , CWIKEA Z CHRZANEM
GORACA-100 G-KAPUSTA ZASMAZANA, MARCHEWKA Z GROSZKIEM ,BURACZKI
ZASMAZANE

A 2 4

PRZEKASKI ZIMNE :
PIECZYWO
POLMISEK MIES PIECZONYCH I WEDLIN - 150 G
TORTILLA Z WARZYWAMI ,SZYNKA, SEREM 100 G
GALARETKI WIEPRZOWE LUB DROBIOWE-1 SZT
JAJKA FASZEROWANE NA SPOSOB WIOSENNY-1/2 JAJKA
SAELATKA TRADYCYJNA JARZYNOWA-80 G
SALATKA GYROS- 80 G

DANIA GORACE : ( 2 POZYCJE DO WYBORU):
BARSZCZ CZERWONY Z KROKIETEM - 1 SZT (KAPUSTA ,GRZYBY ) ( KAPUSTA ,MIESO
)
GOLABKI- 1 SZT
BIGOS-200 ML
ZUPA GULASZOWA -200 ML
SKRZYDELKA NA OSTRO- 4 SZT
DODATKI : %4 L WODY NIEGAZOWANE] Z CYTRYNA , | L SOKU JABLKOWY I
POMARANCZOWY KAWA ROZPUSZCZALNA, HERBATA ~BEZ OGRANICZEN
KAWA JHERBATA ,CIASTO SERWOWANE SA NA STOLE KAWOWYM.




